
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

ILOT ALA CARTE 



SALATE 

Von 12:30 bis 15:30 Uhr 

Alle Gerichte werden mit Pommes frites 

serviert 

* Glutenfreie Option auf Anfrage 

erhältlich 

Weißfisch-Tartar 

Mit Ananasrelish, roten 

Zwiebeln, Koriander und Yuzu- 
Dressing 
[FSH, SOY, MTD, GLU] 

500 Rs 

Würßiges Rindersteak 
Mit eingelegter Gurke, 
Frühlingszwiebeln, Radieschen 

und Thai-Dressing 
[NUT, FSH, SOY, BEF, SSE] 

590 Rs 

Griechischer Salat  

Fetakäse, Salatgurke, Oliven, 
Tomaten, rote Zwiebeln, grüne 
Paprika, Oregano, Rotweinessig 

und kalt gepresstes Olivenöl 
[VEG, MLK, MTD] 

700 Rs 

Caesar-Salat 
Hähnchen, Sardellen, 

Römersalat, Parmesan, 
Croutons, Ei und Caesar- 
Dressing 
[MTD, EGG, FSH, GLU, MLK] 

400 Rs 

BURGER & SANDWICHES 

Alle Gerichte werden mit Pommes frites 

serviert 

* Glutenfreie Optionauf Anfrage erhältlich 

Rindfleischburger 

Frisch gehacktes Rindfleisch, 

getrocknete Tomaten, 
Gewürzgurken, knackiger Salat, 

Zwiebelkompott, Spiegelei, 
rauchige BBQ-Sauce 
[BEF, MTD, MLK, EGG, GLU, SSE] 

430 Rs 

Hähnchenburger 
Putenspeck, Avocado, 
halbgetrocknete Tomaten und 
Currymayonnaise 
[MLK, GLU, EGG, MTD, SSE] 

570 Rs 

Veggie-Burger mit Bryiani-Gewürz 

Wurzelgemüsepastete aus 
der Region, Raita, 
Sternfruchtgurke, Salat, 

Koriander- und 
Kreuzkümmelbrötchen 
[VEG, GLU, MLK, MTD] 

Rs 400 
 

Lammwrap 

Zitronen-Knoblauch-Marmelade, 
Sumach und Minzmayonnaise 
[GLU, MLK, MTD] 

520 Rs 

Hähnchen-Panini 
Korianderpesto und Mozzarella 
[FSH, NUT, MLK, GLU] 

300 Rs 

Triple Decker 

Ei, Hähnchen, Speckund Pommes 
Frites 
[GLU, MTD, PRK, EGG] 

480 Rs 



Überbackener Thymian und 

Focaccia 
Gegrilltes mediterranes Gemüse, 
halbgetrocknete Tomaten, 
Mozzarella und Zwiebelkompott 
[VEG, MLK, GLU] 

450 Rs 

 
VEGAN 

 Caesar-Salat Veganer BBQ-

Speck, Kichererbsen, 
veganer Käse & Tahini-
Kapern-Dressing 
[PLANT-BASED, VEG, MTD, SSE] 

630 Rs 

Mauritisches Snack-Dreierlei 
Chili-Bites-Spieß, Gemüse- 
Samosas & Taro-Fritters mit 
Koriander-Chutney 
[PLANT-BASED. VEG, GLU] 

470 Rs 

Ultimate Burger 
Beyond Burger, rotes 
Zwiebelkompott, Tomaten, 
Gurken, knackiger Salat, veganer 
BBQ-Speck 
[MTD, GLU, VEG,] 

550 Rs 

Club Sandwich  
Mit Tofu und gegrilltem Gemüse 
[VEG, PLANT-BASED, SOY, GLU] 

530 Rs 

 

 

 
PIZZA 

Von 12:30 bis 18:00 Uhr 

Vegetarisch  

Gegrilltes Gemüse, Pilze, 
Brunnenkresse,getrocknete 

Tomaten, Olivenöl, Meersalz 
[VEG, GLU, MLK] 

* Veganer Käse erhältlich 

560 Rs 
 

Geräucherter Marlin 
Geräucherter Marlin, rote Paprika, 

eingelegte Tomaten, schwarze 
Oliven und Basilikum 
[FSH, MLK, GLU] 

620 Rs 
 

BBQ-Hähnchen 

Ananas, Champignons, Tomaten 

und Mozzarella 
[GLU, MLK] 

520 Rs 

Zilwa 

Eine erfrischende Spezialität aus 
Mauritius: Oktopus mit Tomaten, 

Zwiebeln, Koriander, Chili und 
Limette 
[MLS, GLU, MLK] 

430 Rs 



DESSERT 

Tart des Tages mit Eis 
[MLK, EGG, GLU] 

170 Rs 

Kokos-Ananas-Pannacotta 
[MLK] 

150 Rs 
 

Tropischer Obstteller mit 

Guave-Sorbet 
[PLANT-BASED] 

270 Rs 



Die Preise sind in mauritischen Rupien angegeben. 
 

Alle Preise verstehen sich inklusive 15 % staatlicher Steuer und exklusive 
10 % freiwilliger Service-Trinkgelder. 

 

Bitte beachten Sie, dass Allergenabkürzungen keine Spuren enthalten 
Mengen an Allergenen, die Gerichte enthalten können. 

 

Bitte benachrichtigen Sie den Restaurantleiter, falls Sie an einer 
Lebensmittelallergie leiden. 

 

SOJA [ SOY] 

SELLERIE [ CEL] 

NÜSSE [ NUT] 

ERDNUSS [ PNT] 

SENF [ MTD ] 

LUPINE [ LUP] 

SULPHATE [ SUL] 

SESAM [ SSE ] 

GLUTEN [ GLU] 

MILCH [ MLK] 

EI [ EGG] 

SCHALENTIER [ CRU] 

FISCH [ FSH] 

MOLLUSKE [ MLS] 

ALKOHOL [ ALC] 

VEGETARISCH [ VEG] 

SCHWEINEFLEISCH [ PRK] 

RINDFLEISCH [ BEF] 
 


