COIN DE MiRe

attitude

Mittagstisch
(12.30 - 14.30 Uhr)



EMPFEHLUNGEN DER
KUCHE*

Mauritisches Fisch-Vindaloo
[FSH, MTD]
290,00 Rs

Hihnereintopf mit Erbsen
290,00 Rs

Gemusecurry
[VEG, VEGAN]
255,00 Rs

Alle Gerichte werden mit
HUlsenfrichten, einfachem Reis,
sautiertem Gemuse aus der
Region und Chutney serviert.

VOM GRILL *

Gegrillter Fisch,
Knoblauchbuttersauce

Heimisches Gemuse, Pommes
[FSH, MLK]

450,00 Rs

Rindersteak, schwarze
Pfeffersauce

Heimisches Gemuse, Pommes
[BEF]
450,00 Rs

Grilled Hahnchen, BBQ-Sauce

Heimisches Gemuse, Pommes
450,00 Rs

PASTA *

Bolognese

Rindfleisch, Tomaten, Sellerie,
Karotten, Knoblauch, Basilikum,

Parmesankase
[BEF, CEL, MLK]

345,00 Rs

Geraucherter Marlin

Geraucherter Marlin, Sahne,
Knoblauch, Petersilie,

Parmesankase
[FSH, MLK]

345,00 Rs

Carbonara

Sahne, Knoblauch, Speck, Ei,

Parmesan
[PRK, EGG, MLK]

345,00 Rs

Arrabbiata

Tomaten, Zwiebeln, Paprika,

Knoblauch, Oliven, Chili
[VEG, VEGAN]

345,00 Rs

Mit Tagliatelle oder Spaghetti [GLU],
Chilis und Gurken [MTD]

MEERESFRUCHTE

Gegrillter Hummer aus dem
Indischen Ozean

Mit Safranreis, sautiertem
Gemuse aus der Region, gegrillten



Tomaten, Maniok-Katkat und

Zitronenbuttersauce
[CRU, MLK]
1510,00 Rs

Gegrillte Riesengarnelen

Mit Petersilienreis, MarktgemUse,
sautiertem Gemuse aus der
Region, gegrillten Tomaten und

Knoblauchbuttersauce
[CRU, MLK]

1020,00 Rs

SALATE *

Coin de Mire

Thunfischflocken, Kartoffeln,
Oliven, Zwiebelringe, Tomaten,
Gurken, Salat, gekochtes Ei,

Zitrone, klassisches Dressing
[FSH, EGG, MTD]

445,00 Rs

Le Cap

Salat, gemischtes GrillgemUse,
Tomaten, Zwiebelringe, Quinoa,

Pesto-Dressing
[VEG, VEGAN]

445,00 Rs

Caesar Salat mit Hdhnchen

Gebratenes Hahnchen, Salat,
Tomaten, schwarze Oliven,
Parmesan, Sardellen, gekochtes Ei,

Croutons, Caesar-Dressing
[FSH, EGG, MLK, GLU]

445,00 Rs

SANDWICHES*

Club Sandwich

Hahnchen, Spiegelei, Speck, Salat,

Tomate, Mayonnaise
[GLU, PRK, EGG, MLK]

450,00 Rs

Croque Monsieur

Getoastetes Hahnchen-Schinken-
Kase-Sandwich, belegt mit einem
Spiegelei

[GLU, MLK, EGG]

450,00 Rs

Croque Madame

Getoastetes Schweinefleisch-
Schinken-Kase-Sandwich, belegt
mit einem Spiegelei
[GLU, MLK, PRK, EGG]

450,00 Rs

Thunfischsalat

Hausgemachtes traditionelles
Brot, Salat, Mayonnaise, Zwiebeln,

Thunfisch, Tomaten, Koriander
[GLU, FSH, EGG]

450,00 Rs

Gebratenes Hahnchen
Baguette, gebratenes Hahnchen,
Kase, Mayonnaise, Salat,

Zwiebelringe, Tomaten
[GLU, EGQG]

450,00 Rs

Kase

Baguette, Salat, Tomaten
[GLU, MLK]

450,00 Rs



Roastbeef

Baguette, Roastbeef,
Gewdrzgurken, karamellisierte
Zwiebeln, Salat, Mayonnaise,

Pesto
[GLU, BEF, MTD, EGG]

450,00 Rs

Die mauritische “Falafel”
Pita-Brot, Chili-Happchen,
Hummus, Salat, Tomaten,

/wiebeln, Koriander
[VEGAN, GLU, SSE]

450,00 Rs

The Local Sandwich

Getoastetes Sandwich mit
mauritischem GemdUse, Taro und
Kartoffeln, Curryblatter-Pesto und

Tamarinden-Chutney
[VEGAN, VEG, GLU]

400,00 Rs

BURGER *

Rindfleisch

Zwiebeln, Tomaten, Kase,

Mayonnaise, Spiegelei, Salat
[BEF, GLU, MLK, EGG, SSE]
450,00 Rs

Hahnchen

/Zwiebeln, Tomaten, Kase,

Mayonnaise, Salat
[GLU, MLK, EGG, SSE]

450,00 Rs

Gemuse

Burger-Patty mit Biryani-
Gewdlrzen, Tamarinden-Chutney,
Raita und Sternfrucht-Pickles
[VEG, GLU, MLK, MTD]

400,00 Rs

PANINIS *

Tomate, Kase, Pesto

[VEG, MLK, GLU]
Veganer Kase erhéltlich

400,00 Rs

Gegrilltes Gemiuse

Auberginenkaviar, Pesto, veganer

Kase
[VEGAN, VEG, GLU]

400,00 Rs

Geraucherter Marlin

Pesto und Kase
[FSH, GLU, MLK]

400,00 Rs

Gefligelschinken

Pesto und Kase
[MLK, GLU]

400,00 Rs

PIZZA™

Margherita

Tomatensauce, Mozzarella,

Basilikum
[VEG, GLU, MLK]
Veganer Kéase erhiltlich

450,00 Rs

Dreikdsehoch



Tomatensauce, 3-Kase-Mix,

Basilikum
[VEG, GLU, MLK]
450,00 Rs

Veggie Lovers

Tomatensauce, gegrilltes GemUse,

karamellisierte Zwiebeln,

Mozzarella, Basilikum
[VEG, MLK, GLU]
Veganer Kése erhéltlich

450,00 Rs

Vegan

Tomatensauce, veganer Kase,
Paprika, Champignons, schwarze

Oliven, Basilikum
[VEG, VEGAN, GLU]

450,00 Rs

BBQ-Hahnchen

Tomatensauce, Ananas,
Hahnchen, Oliven, Zwiebeln,
grine Chilis, Barbecuesauce,

Mozzarella, Oregano
[GLU, MLK]

480,00 Rs

La Passe
Tomatensauce, Meeresfrichte,

Champignons, Kapern, Mozzarella,

Oregano
[GLU, MLK, CRU, MLS, FSH]

480,00 Rs

DESSERT *

250,00 Rs

Schokokuchen

Vanilleeis
[GLU, MLK, EGG, SOY]

Karamellisierte Ananas

Kokosnusseis
[MLK]

Papaya-Cremetorte
[GLU, MLK]

Frischer Fruchtsalat

Eiscreme
[MLK, EGG]

*Im All In All Out-Paket enthalten.

Die Preise sind in Mauritius-
Rupien angegeben..

Alle Preise verstehen sich
inklusive 15 % staatlicher Steuer
und exklusive 10 % Trinkgeld,
nach eigenem Ermessen.



Bitte beachten Sie, dass die Allergenabkirzungen keine
Spurenmengen von Allergenen umfassen, die in Gerichten enthalten
sein konnen.

Bitte benachrichtigen Sie den Restaurantleiter, falls Sie an einer
Lebensmittelallergie leiden.

SOJA [SOY]
SELLERIE [CEL]
NUSSE [NUT]
ERDNUSS [PNT]
SENF [MTD]
LUPINE [LUP]
SULFATE [SUL]
SESAM [SSE]
GLUTEN [GLU]
MILCH [MLK]
El [EGG]
SCHALENTIER [CRU]
FISCH [FSH]
MOLLUSK [MLS]
ALKOHOL [ALC]
VEGETARISCH [VEG]
SCHWEINEFLEISCH [PRK]

RINDFLEISCH [ BEF ]



