


SASHIMI- Frische Rohe
Meeresfrichte
(fur 2 Personen e 9 Stlck)

Tropical Bar
Bar-Fisch
[FSH]

850 Rs.

Tuna
Thunfisch
[FSH]

780 Rs.

Red snapper

Roter Schnappfisch
[FSH]

780 Rs.

NIGIRI - Frischer roher Fisch
mit Essigreis
(6 Stiick)

Tropical Bar
Bar-Fisch
[FSH, SOY, GLU]
850 Rs.

Tuna
Thunfisch
[FSH, SOY, GLU]
875 Rs.

Prawn (6 pieces)
Garnele (6 Stuck)
[CRU, SQOY, GLU, EGG]
830 Rs.

Crab stick (6 pieces)

Krabbenstabchen (6 Stlick)
[CRU, FSH, SOY, GLU]

675 Rs.

Nigiri mix (6 pieces)
Nigiri Mix (6 Stick)
[CRU, FSH, SOY, GLU, EGG]
675 Rs.

MAKI - Sushi-Rolle
(fUr 2 Personen e 10 Stick)

Tropical Bar
Bar-Fisch
[FSH, SOY, GLU]
850 Rs.

Tuna
Thunfisch
[FSH, SOY, GLU]
775 Rs.

Crab stick
Krabbenstabchen

[CRU, SOY, GLU]
810 Rs.

Cucumber
Gurke

[VEG, VEGAN]
745 Rs.

FUTOMAKI
Grof3e Sushi-Rollen
(fUr 2 Personen o 10 Stick)

Tropical Bar, Cucumber, Daikon,
Ginger pickles, Cream cheese

Bar-Fische, Gurke, Daikon,

eingelegter Ingwer, Frischkase
[FSH, MLK, SUL]

850 Rs.



Avocado, Cucumber, Daikon,
Ginger pickles
Avocado, Gurke, Daikon,

eingelegter Ingwer
[VEG, VEGAN, SUL]

745 Rs.

Tuna, Cucumber, Daikon, Ginger
pickles, Cream cheese

Thunfisch, Gurke, Daikon,

eingelegter Ingwer, Frischkase
[FSH, MLK, SUL]

745 Rs.

URAMAKI ROLLEN
Inside-Out-Rollen
(fur 2 Personen e 10 Stick)

Tropical Bar, Cucumber, Daikon,
White sesame seeds

Bar-Fische, Gurke, Daikon, weil3er

Sesam
[FSH, SSE, SUL]

850 Rs.

Tuna, Cucumber, Daikon,
White sesame seeds

Thunfisch, Gurke, Daikon, weil3er

Sesam
[FSH, MLK, SSE, SUL]

810 Rs.

Avocado, Cucumber, Daikon, White
sesame seeds

Avocado, Gurke, Daikon, weil3er

Sesam
[VEG, VEGAN, SSE]

745 Rs.

CALIFORNIA ROLLEN -
Dragon Rollen
(fir 2 Personen e 10 Stlick)

Prawn Tempura, Cucumber, Daikon,
Ginger pickles, Tobiko

Garnelen Tempura, Gurke,
Daikon, eingelegter Ingwer,

Tobiko
[CRU, SUL, GLU]

1050 Rs.

Crab stick, Cucumber, Daikon,
Ginger pickles, Tobiko
Krabben, Gurke, Daikon,

Ingwergurken, Tobiko
[CRU, SUL, GLU, SOY]

945 Rs.

AGEMONO - TEMPURA

Prawn (5 pieces)
Garnelen (5 Stlck)
[CRU, GLU]

1050 Rs.

Chicken (6 pieces)
Hahnchen (6 Stick)
[GLU]

620 Rs.

Fish (6 pieces)
Fisch (6 Stlick)
[FSH, GLU]

680 Rs.

Vegetables (7 pieces)

GemuUse (7 Stick)
[VEG, VEGAN, GLU]

610 Rs.



GEMISCHTE TEMPURA-
PLATTE
1,820 Rs.

Prawn (3 pieces)

Garnele (3 Stuck)
[CRU, GLU]

Chicken (5 pieces)

Hahnchen (5 Stlck)
[GLU]

Fish (5 pieces)

Fisch (5 Stuck)
[FSH, GLU]

Vegetables (5 pieces)

Gemuse (5 Stlick)
[VEG, VEGAN, GLU]

TEISHOKU -
Bento Set [VEG, VEGAN]

Lime salad - Pan-fried Tofu with
Cucumber

Limettensalat - Gebratener Tofu

mit Gurke
[VEG, VEGAN, SOY, GLU, SUL]

575Rs.

Fried rice
Gebratener Reis
[VEG, VEGAN, SOY, GLU]
775 Rs.

Marinated Miso eggplant with
sauteed mushrooms

Marinierte Miso-Aubergine mit

sautierten Pilzen
[VEG, VEGAN, SOY, GLU]

575Rs.

Palm heart, curried vegan mayo and
avocado California rolls with kaffir
lime leaves

Kalifornische Rollchen mit
Palmkern, veganer Currymayo
und Avocado mit

Kaffernlimettenblattern
[VEG, VEGAN]

950 Rs.

Ramen noodles, bean sprouts, pak
choy, spring onion, ginger, kikurage,
sesame, crispy onions, firm tofu,
homemade vegetable broth and
sechuan sauce

Ramen-Nudeln, Bohnensprossen,
Pak Choy, Frihlingszwiebeln,
Ingwer, Kikurage, Sesam,
knusprige Zwiebeln, fester Tofu,
hausgemachte GemuUsebrihe und

Sechuan-Sauce
[VEG, VEGAN, SOY, GLU]

Rs 950

Lime Bento
1000 Rs.
Mixed Sushi (2 pieces)

Gemischtes Sushi (2 Stlck)
[VEG, VEGAN, GLU]

Maki roll (3 pieces)

Maki (3 Stlck)
[VEG, VEGAN]

Vegetable Tempura (5 pieces)

Gemuse Tempura (5 Stiick)
[VEG, VEGAN, GLU]

Mixed salads

Gemischte Salate
[VEG, VEGAN, SUL]



DESSERT
580 Rs.

Japanese Perle
Tapioka mit Kokosduft und

frischen Frichten der Saison
VEG, VEGAN]

Ananas-Salsa mit
Passionsfruchtkompott und

Ananas-Chiboust
[MLK, GLU, EGG]

Yuzu-Tarte
Frische tropische Frichte
mariniert mit Kaffir-

Limettenblattern und Litschi-Gelee
[MLK, GLU, EGG]

Die Preise sind in mauritischen
Rupien und inklusive staatlicher
Steuern.

Alle Preise verstehen sich
inklusive 15 % staatlicher Steuer
und exklusive 10 % freiwilliger
Service-Trinkgelder.



SOBA NOODLES

GEWURZE

Wasabi - Japanischer Meerrettich.
Diese grine Paste wird normalerweise
zusammen mit Sushi serviert, flr einen
Hauch von Scharfe und Geschmack.

Nori - Dinne Seetangblatter, die
getrocknet und gerdstet wurden, um
den Geschmack zu verbessern. Nori ist
die klassische dunkelgriine Alge, die oft
um Sushi-Rollen gewickelt wird.

Dashi-Brihe - Japanische Fischbriihe
aus Algen, Fisch und anderen Zutaten.
Die Basis fur viele Suppen.

Yuzu - Japanische Zitrone.

Miso - Fermentierte Sojabohnenpaste,
die in vielen Suppen, Saucen und
Marinaden verwendet wird.

Wakame - Ein breitblattriger Seetang,
der in Strange geschnitten wird und
eine fast zahe Textur hat.

Sake - Reiswein, der heil3 oder kalt
serviert werden kann.

Mirin - Ein japanischer Wein, der leicht
suflich ist und hauptsachlich zum
Kochen verwendet und kann Sof3en und
Marinaden Geschmackstiefe verleihen.

Tobiko - Rogen vom fliegenden Fisch.

Soba-Nudeln - Buchweizennudeln.



ROULEAUX
CALIFORNIENSI

GYOZAI

SUSHI

Sashimi - Geschnittener, frischer roher
Fisch.

Nigiri - Eine Scheibe frischer Fisch, die
auf mit Essig gewdrztem Sushi-Reis
liegt.

Maki - Sushi in Form einer Rolle. Sushi-
Reis und andere Zutaten werden in eine
Hulle aus Nori-Algen gerollt.

California rollen - Sushi-Rolle, die
normalerweise von innen nach auf3en
gerollt wird, mit Essigreis auf3en und
Seetang, der um andere Zutaten
gewickelt ist, innen.

Rainbow rollen - Ahnlich wie die
California Roll, mit der Zugabe von
geschnittenem Fisch und Avocado, die
auf dem Essigreis aufgefachert sind.

Tempura - Panierte und frittierte
Meeresfrichte oder Gemduse.

Gyoza - Japanische Teigtaschen gefillt
mit Hackfleisch, Meeresfriichten oder
Gemuse, gedampft und manchmal
gebraten.

SAUCEN

Ponzu saucen - Eine leichte, zitrusstiBe
Sojasauce mit Yuzu-Geschmack, die
normalerweise zum Dippen verwendet
wird.

Sriracha saucen - Scharfe Sojasauce
aus roten Chilis, Knoblauch und Essig.

Teriyaki saucen - Marinade oder
Glasur hauptsachlich aus Sojasauce,
Sake, Ingwer, Mirin und Zucker.



Sollten Sie Nahrungsmittelallergien haben, teilen Sie

dies bitte dem Restaurantleiter mit.

Bitte beachten Sie, dass die AbkUrzungen fur Allergene nicht die
Spuren der Allergene enthalten, die in den Gerichten enthalten sein

konnen.

SOJA
SELLERIE
NUSSE
ERDNUSS
SENF

LUPINE
SULPHATE
SESAM
GLUTEN
MILCH

El
SCHALENTIER
FISCH
MOLLUSKE
ALKOHOL
VEGETARISCH
SCHWEINEFLEISCH
RINDFLEISCH



