


VORSPEISEN

Wairziger Glasnudelsalat mit Meeresfrichten &
Saisongemuse,

Hausgemachte Chilisauce
[CRU, MLS, FSH, SOY, NUT]

Huhnchen und griine Bohnen, Sesam-Knoblauch-

Dressing
[SSE]

Gruner Papayasalat mit getrockneten Garnelen,

Tamarindensauce
[CRU]

Thai BBQ Beef Salat mit Sojasprossen
[BEF, FSH, SOY, NUT]

Woirziger gemischter Pilzsalatd
[VEG]

Gebratene GemuUse-Fruhlingsrollen
[VEG, GLU, SOY]

LIVE SALATBAR

Caesar Salat mit Hihnchen
Gemischte Salatblatter, Parmesankase, Hahnchen,
Crouton, Sardellen-Dressing

[FSH, MLK, GLU, MTD]
SUPPE

Thailandische Hihner-Kokos-Suppe mit Zitronengrass
[FSH]



WOK

Pad Thai

Pad Thai mit asiatischem Gemuses
[FSH, MLS, NUT, GLU]

Woirziger Wok-Tofu in Basilikumsauce
[VEG, SOY]

Gebratener Calamari und Gemuse mit Austernsauce
[MLS, SOY]

Knuspriger Fisch, stf3e Chili- und Paprikasauce
[FSH, GLU]

LIVE GRILL

Glasiertes Rindfleisch in Teriyaki-Sauce und Sesamsamen
[BEF, SOY, SSE]

Pilz- und Spinat-Kebab
[VEG]

Chicken Satay oder Pork Satay mit Erdnusssauce
[PRK, SOY, CRU, PNT]

HAUPTGANG
Rotes Curry-Lamm mit karamellisierter Ananas,
Auberginen und Basilikum

Gebratener Reis mit Shitake-Pilzen und Eiern
[EGG, SOY]

Gebratenes Gemuse mit Ingwer und Limette
[VEG, SOY]

Wirziger Wok-Tofu in Basilikumsauce
[VEG, SOY]

Gedampfter jasminreis

Gedampfter Pak Choi [VEG]



DESSERT

Weicher Schokoladen- und Passionsfruchtkuchen
[GLU, EGG, MLK]

Tapiokaperlen mit Mango Coconut Creme Brilee
[EGG, MLK]

Kaffir-Limetten-Tartet
[GLU, EGG, MLK]

Tapiokaperlen mit Kokosmilch und Fruchtgelee
[SUGAR FREE]

Zitronengrasgelee mit Litschi
[OHNE ZUCKER]



Sollten Sie Nahrungsmittelallergien haben, teilen Sie dies
bitte dem Restaurantleiter mit.

RINDFLEISCH

SOJA [SOVY ]
SELLERIE [CEL]

NUSSE [NUT ]
ERDNUSS [ PNT ]
SENF [MTD]
LUPINE [LUP]
SULPHATE [SUL]

SESAM [ SSE |

GLUTEN [GLU ]
MILCH [ MLK ]
El [EGG]
SCHALENTIER [CRU ]
FISCH [FSH]
MOLLUSKE [ MLS]
ALKOHOL [ALC]
VEGETARISCH [VEG]
SCHWEINEFLEISCH [ PRK]

[

BEF ]



