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SALADES

Sushis & Maki
[FSH, SOY, GLU]

Salade de kimchi & legumes

assortis
[PLANT-BASED, VEG]

Salade de papaye verte épicée

aux crevettes séchées
[CRU, SQY, GLU]

Salade de poulpe, racine de lotus

et coriandre
[MLS]

Crevettes aigre-douces et nouilles

de vermicelle
[CRU, SQY, GLU]

Salade de beeuf thai
[BEF, SOY, GLU]

Salade de poulet szechuan
[GLU, SOY]

Salade de porc grillée, sauce a l'ail
roti
[PRK, SOY, GLU]

Salade de calamar et pomelo
[MLS]

CRUDITES & CONDIMENTS

Laitue, Cararottes, Chou, W

Concombre, Tomate, Chou Rouge
[PLANT-BASED, VEG]

Capres, cornichon, ginger confit,
wasabi,

Sauce Kikkoman [SOY, GLU]

Olives noires et vertes

mais doux, pois chicheswt
[PLANT-BASED, VEG]

Sauces et vinaigrettes
Mayonnaise [MTD, EGG]

Ketchup, piment doux, pate de
piment

Vinaigrette au balsamique, safran,
moutarde, sauce citronnée,

Huile de basilic, huile de romarin,
huile de thym, huile de piment,
huile d'agrumes

[VEC] ﬁ

FROMAGES & CHARCUTERIE
Brie, Camembert, Gorgonzola,
Fontal, Emmental, Fromage de
chevre [MLK]

Mortadella, jambon au poulet,
terrine au poulet [MLK, SOY, EGG]
Crackers [GLU, MLK]

Fruits secs, miel

Soupe Laksha et condiments
[GLU, CRU, SOY]

CROUSTILLANT

Fruits de mer
[MLS, CRU, GLU, SSE, SOY]

Crackers aux crevettes
[CRU]

Satay de boeuf

[BEF, NUT, SOY, GLU]



A LA DECOUPE

Canard laqué, garnitures

traditionnelles et crépe
[GLU, SOY]

Rotie de porc entier, char sui et

sauce barbecue fumée
[PRK, GLU, SOY]

TEPPANYAKI - Live
Teppanyaki au poulet et légumes

et sauce XO
[GLU, SOY, MLS]

PLATS CHAUDS

Riz frit aux légumes et ceuf
[EGG, SOY, GLU]

Wok de nouilles et fruits de mer
[CRU, MLS, SQY, GLU]

Curry vert thai au boeuf
[BEF]

Agneau Kaldereta

Babi goreng (porc croustillant aux
oignons)
[PRK, GLU, SOY]

Poisson vapeur, sauce soja et

gingembre frais
[FSH, GLU, SOY]

Pak choy vapeur et sauce aux

champignons
[SOY, GLU]
[PLANT-BASED, VEG]

Sélection de pao et condiments
[GLU, SOY]

Tofu frit et sauce piment—ailw
[GLU, SOY]
[PLANT-BASED, VEG]

Riz vapeurw
[PLANT-BASED, VEG]

Rouleau de matcha-chocolat blanc
[GLU, MLK, EGG]

Tarte a la creme Azuki
[GLU, MLK, EGG]

Sagoo cantaloupe, lait de coco #~
[VEG]

Creme br(lée au gingembre
[EGG, MLK]

Gateau Pandan a la noix de coco
[EGG, MLK, GLU]

Pudding au manioc
[EGG, MLK]

Gateau de cire traditionnel
[GLU, MLK]

Gateaux noeud papillon
[GLU, MLK]

« Poutou » — Gateau de riz
[GLU, MLK]

Gateaux zinzli
[GLU, SSE, MLK]'

Parfait citronnelle
[MLK, EGG]



PREFERENCES ALIMENTAIRES

Que vous soyez végétarien.ne, adepte du 100 % végétal ou simplement
curieux.se, nous vous invitons a découvrir nos créations végétales. Et croyez-
nous, ce ne sont pas les bonnes raisons qui manquent pour vous laisser tenter :
nos plats végétaux sont généreux en saveurs et imaginés avec le méme soin que
les autres. llIs refletent aussi notre engagement pour un monde plus éthique et
notre volonté de proposer au moins 30 % de plats végétariens et végétales, dans
le respect des animaux et de la planete.

Repérez le petit °

sur nos plats et embarquez avec nous dans cette

aventure gourmande et responsable, une bouchée apreés l'autre.

100% VEGETAL w

[PLANT-BASED]

AVIS AUX ALLERGIES ALIMENTAIRES

Les principaux allergénes sont indiqués par des abréviations standard. Malgré
notre vigilance, les informations sur les ingrédients ne tiennent pas compte des
possibles traces d'allergenes liées a la fabrication et présentes dans nos

cuisines. Nos plats peuvent contenir ou entrer en contact avec des allergenes
courants, notamment — sans s'y limiter: gluten, arachides, fruits a coque, produits
laitiers, ceufs, soja, poisson, fruits de mer.

Si vous avez une allergie ou une intolérance alimentaire, merci d’en informer notre

équipe avant de commander.

SOJA
CELER
FRUITS A COQUE
CACAHUETES
MOUTARDE
LUPINS
SULFITES
SESAME
GLUTEN

LAIT (LACTOSE)
CEUF
CRUSTACES
POISSON
MOLLUSQUE
ALCOOL

PORC

VIANDE BOVINE






