
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

TADKA 



CONDIMENTS 

Assortiment de chutneys, 

Papadum et Raïta de 

concombre 
[MLK, MTD] 

 

 

ENTRÉE 

Murgh Tikka 

Poulet, piment rouge, huile de 

moutarde, garam masala 
[MTD, MLK] 

Rs 200 
 

Ou 

Gilafi Seekh Kebab 

Agneau haché, fromage, coriandre, 
menthe, poivron, oignon 
[MLK] 

Rs 200 
 

Ou 

Ajwani Jhinga 

Crevettes, graines de carambole, 
crème, yaourt, sel noir, curcuma 
[CRU, MLK] 

Rs 200 
 

Ou 

Sarson Wali Mahi 

Poisson, moutarde, jus de 
citron, graines de carambole 
[FSH, MTD, MLK] 

Rs 200 

VÉGÉTARIEN 
Punjabi Samosa 

Pomme de terre, raisin, 

chat masala, curcuma 

en poudre 
[VEG, GLU] 

Rs 150 
 

Ou 

Brocoli Tandoori 

Brocoli, fromage, yaourt, 

poivre blanc, garam masala 
[VEG, MLK] 

Rs 190 
 

Ou 

Paneer Shaslik 

Paneer, graines de carambole, 

curcuma en poudre, poivron 
[VEG, MLK] 

Rs 190 



PLAT PRINCIPAL 

Tandoori Jheenga 

Crevettes géantes, gingembre, 

ail, piment et graines de carambole 
[CRU, MLK] 

(Supplément de Rs 850) 
 

Ou 

Salmon Tikka 

Saumon, crème, graines de 

carambole, ail, yaourt 
[FSH, MLK] 

(Supplément de Rs 850) 
 

Ou 

Murgh Makhni 

Poulet désossé, noix de cajou, 
crème, tomate, beurre, fenugrec 
[MLK, NUT] 

Rs 400 
 

Ou 

Jhinga Simla Mirch 

Camarons, oignon, tomate, piment, 
garam masala, poivron 
[CRU, MLK] 

Rs 450 
 

Ou 

Achaari Machli Curry 

Dorade, feuilles de curry, graines de 
moutarde, oignon, tomate, fenugrec 
[FSH, MTD, MLK] 

Rs 400 
 

Ou 

Ghost Do Pyaza 

Agneau, oignon, tomate, yaourt, 
piment rouge, cardamome 
[MLK] 

Rs 450 

VÉGÉTARIEN 

Baingan Ka Bhurta 
Aubergine, oignon, graines 
de cumin, tomate, ail, gingembre 
[VEG, MLK] 

Rs 300 
 

Ou 
Subzi Kofta 
Légumes, pomme de terre, noix de 
cajou, crème, yaourt 
[VEG, MLK, NUT] 

Rs 300 
 

Ou 
Paneer Masala 
Paneer, oignon, tomate, crème, noix 
de cajou, piment rouge 
[VEG, MLK, NUT] 

Rs 300 
 

Ou 
Bhindi Aamchuri 
Gombo, oignon, tomate, poudre de 
mangue, piment rouge 
Rs 300 

 
Ou 
Dal Palak 
Lentille rouge, épinard, ail, 
oignon, tomate, piment rouge 
[VEG, MLK] 

Rs 200 
 

Ou 
Dal Makhni 
Lentille noire à la crème 
[VEG] 

Rs 200 



LES 
ACCOMPAGNEMENTS 

Sada Chawal 
Riz basmati nature 
[VEG] 

Rs 70 
 

Ou 
Jeerawale Chawal 
Riz basmati aromatisé au 
cumin 
[VEG] 

Rs 90 
 

Galette à l’Indienne 
Naan nature/ Naan au beurre/ 
Naan au fromage 
[VEG, GLU, MLK] 

Rs 75 
 

Roti Tandoor 
[GLU, MLK] 

Rs 150 
 

Roti Tandoor au beurre 
[GLU, MLK] 

Rs 150 

DESSERT 
 

Moelleux au chocolat, compote de 
bananes, crème glacée Kulfi 
[GLU, MLK, EGG, NUT] 

Rs 120 
 

Ou 
Riz au lait, amandes 
caramélisées, sauce safranée 
[VEG, MLK, NUT] 

Rs 120 
 

Ou 
Halwa de carottes aux raisins 
secs et noisettes 
[VEG, MLK, NUT] 

Rs 120 
 

Ou 
Gulab jamun parfumé au 
sirop de cardamome 
[VEG, MLK, GLU] 

Rs 120 
 

Ou 
Panna cotta de vermicelle et 
gelée de mangue 
[VEG, GLU, MLK] 

Rs 120 
 

Ou 
Assiette de fruits frais 
Rs 120 



Tous les prix incluent la taxe de 15% et excluent les 10% de pourboires qui 
sont à la discrétion du consommateur. 

 
Veuillez noter que les abréviations des allergènes n’incluent 
pas les traces d’allergènes que peuvent contenir les plats. 

 
Veuillez contacter notre responsable du restaurant si vous 
avez des allergies alimentaires. 

 
 
 

SOJA [ SOY ] 

CÉLERI [ CEL ] 

FRUITS À COQUE [ NUT ] 

CACAHUÈTES [ PNT ] 

MOUTARDE [ MTD ] 

LUPINS [ LUP ] 

SULFITES [ SUL ] 

SÉSAME [ SSE ] 

GLUTEN [ GLU ] 

LAIT (LACTOSE) [ MLK ] 

ŒUF [ EGG ] 

CRUSTACÉS [ CRU ] 

POISSON [ FSH ] 

MOLLUSQUE [ MLS ] 

ALCOOL [ ALC ] 

VÉGÉTARIEN [ VEG ] 

PORC [ PRK ] 

BŒUF [ BEF ] 
 


