
   



MENU DU DÎNER 
 

Sushi & Sashimi variés 
[FSH, SOY, SUL, SSE, GLU] 

*Sélection vegan disponible à la demande 

 
Soupe de crustacés 

[CRU, FSH, SOY, GLU] 

Ou 
Consommé japonais aux champignons, infusé aux zestes de yuzu, 

feuilles de Mitsuba, champignons shiitake et oignons frits 
[VEG, VEGAN, SOY, GLU] 

 
Gyoza de poulet, sauce aux prunes confites 

[SUL, GLU, SOY] 

Ou 
Gyoza de légumes, sauce aux prunes confites 

[VEG, VEGAN, SUL, GLU] 

 
Sacréchien mi-cuit et crevettes tigrées poêlées, 

 Assortiment de légumes, sauce au beurre aromatisée au ponzu 
[FSH, CRU, MLK] 

Ou 
Tofu croustillant et légumes de saison dans un glaçage teriyaki, 

Servi avec du riz et des condiments japonais 
[VEG, VEGAN, SOY, GLU] 

 
Lait sucré de soja au gingembre confit, tofu au wasabi, 

Graines de sésame croustillantes 
[VEG, SOY, GLU, SSE, MLK] 

 
 

Rs 1,380 pour les hôtes 
Rs 2,070 pour les non-résident 

Les prix sont en roupies mauriciennes. 
Tous les prix incluent la taxe de 15% et excluent les 10% de pourboires qui sont à la 

discrétion du consommateur.  



Veuillez noter que les abréviations des allergènes n’incluent 
pas les traces d’allergènes que peuvent contenir les plats. 
 
Veuillez contacter notre responsable du restaurant si vous avez  
des allergies alimentaires. 

 
 
 

SOJA  [ SOY ] 

CÉLERI  [ CEL ] 

FRUITS À COQUE [ NUT ] 

CACAHUÈTES  [ PNT ] 

MOUTARDE  [ MTD ] 

LUPINS  [ LUP ] 

SULFITES  [ SUL ] 

SÉSAME  [ SSE ] 

GLUTEN  [ GLU ] 

LAIT (LACTOSE)  [ MLK ] 

ŒUF  [ EGG ] 

CRUSTACÉS  [ CRU ] 

POISSON  [ FSH ] 

MOLLUSQUE  [ MLS ] 

ALCOOL  [ ALC ] 

VÉGÉTARIEN  [ VEG ] 

PORC  [ PRK ] 

BŒUF                     [ BEF ] 


